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GB - Automatic, continuous operation tempering
machine, from melting by bain-marie to tempering
by cooling gas with refrigerant compressor. The bowl
features a capacity of 12 kg. and is provided with a
mixer that keeps the chocolate fluid and even.
The extractable auger screw allows speedy and
careful cleaning for switching swiftly from processing
one type of chocolate to another. The machine is
equipped with flow-stopping foot pedal, programmable
dosing system and heated vibrating table, useful
accessories when creating pralines, Easter eggs and
other hollow shapes.

FR - Machine tempéreuse automatique a travail
continu, de la fonte avec systéme au bain-marie
jusqu’au tempérage avec refroidissement par
compresseur frigorifique. La cuve, d'une capacité de
12 kg., est équipée d'un mélangeur qui maintient
le chocolat fluide et homogéne. La vis amovible
permet un nettoyage rapide et précis pour le passage
rapide de la préparation d'un type de chocolat a l'autre.
Cette machine est équipée de pédale d’arrét
d’écoulement, d’un doseur programmable et d‘une
table vibrante chauffante, accessoires utiles pour la
préparation des pralines, des oeufs de Paques et des
produits creux.

DE - Die automatische Temperiermaschine ist bestens
geeignet flir Kuvertiire als auch fur ,echte® Schokolade.
Zuerst schmilzt sie im doppelwandig beheizten Kessel
(Bain-Marie) und wird danach temperiert. Der Kessel hat
ein Fassungsvermégen von 12 kg und ist mit einem Rihrwerk
ausgestattet, sodass die Kuvertire bzw. Schokolade
kontinuierlich flissig und auf gewlinschter Temperatur bleibt.
Nicht nur die Digitalsteuerung ist leicht zu bedienen, auch
die Schnecke ist simpel herauszunehmen und ermdglicht
somit eine zeitsparende und sorgfdltige Reinigung der
Maschine als auch die Umstellung des Produktes.
Die Maschine kann mit vielen Zubehdrteilen wie FuBpedalsteuerung,
programmierbares Dosiersystem mit beheiztem Vibrationstisch

sowie weiteren Extras auf Kundenwunsch angepasst und
ausgestattet werden, sodass sie genau Ihren Anforderungen
entspricht. Des Weiteren ist eine Erweiterung zu einer
automatischen Uberziehanlage selbstverstandlich méglich.

ES - Templadora automdtica de ciclo continuo desde
la fusioén con sistema de bafio maria hasta el templado
con refrigeracion mediante compresor frigorifico.
La capacidad de la cuba es de 12 kg., y la misma se ha
equipado con un mezclador que mantiene el chocolate
fluido y homogéneo. La rosca de Arquimedes extraible
permite una limpieza rapida y cuidadosa para un paso
rapido de la elaboracion desde un tipo de chocolate a otro.
Maquina equipada con pedal de detencion del flujo,
dosificador programable y mesa vibrante calentada,
accesorios Utiles en la produccion de bombones,
huevos pascuales y sujetos huecos.

PY - ABTOMaTuueckasi TeMMepupytolas MaluHa HEenpepbiBHOro
UMKIa OT KAepoBaHMUA C CUCTEMOI Ha BOASHOW 6aHe Ao
TeMNEepUpoBaHUs C OXIaXAEHWEM MOCPEACTBOM XOJ0AMIBLHOIO
KoMmnpeccopa. [exa eMKoCTblo B 12 Kr. CHabXeHa cMecuTenem,
KOTOPbI/i MOAAEPXMBAET LWOKOMAA B XXMAKOM W OAHOPOAHOM
coCcTosiHMM. CbeMHbI LWHeKOoBbI Hacoc ob6ecneuusBaer
CKOPOCTb M TWATENbHOCTb YWUCTKM C TeM, 4TOoBbl 6bICTPO
nepexoauTb C 06paboTkM OAHOrO BMAa LIOKONaja Ha ApYroi.
MalmHa cHabXxeHa neaanbio 0CTaHOBKM CNMBA, NPOrpamMMmpyeMbiM
[103aTOPOM 1 BUOGPOCTONOM C MOAOrPEBOM — [OMOJHUTENbHbIE
YCTPOWCTBa, MOMe3Hble MPU M3rOTOBMEHMM LUOKOMAAHbIX KOHDeET,
nacxanbHbIX UL M NONbIX LWOKONAAHBIX hUrypPOK.

gami@gamitaly.com

www.gamitaly.com

modello/type capacita/capacity | produz. oraria/h. output| voltaggio/voltage dimensioni/dimensions

=
cm 44x69x157h n ‘@)

potenza/power peso/weight

Diva12 12 kg 60 kg/h 230/400V /50 Hz 1,9 kW 147 kg



